
 

 

MENU DEL GIORNO 
 

INSALATA MIMOSA 
“Mimosa” Salat 

 
***** 

PROSCIUTTO CRUDO E FICHI 
Rohschinken mit Feigen 

 
***** 

GIGLI CON GAMBERETTI E ZUCCA 
Hausgemachte Gigli-Teigwaren 

mit Krevetten und Kürbis 
 

***** 
SCALOPPINE DI CAPRIOLO (EU) AI FUNGHI 

SPÄTZLI, CAVOLINI DI BRUXELLES 
Rehschnitzel (EU) mit Pilzen 

Spätzli und Rosenkohl 
 

OPPURE / ODER 
 

TRANCIO DI SALMONE SALTATO (NOR) 
PATATE AL PREZZEMOLO E MELA 

VERZE STUFATE ALLA CREMA 
Gebratene Lachsschnitte (NOR) 
Petersilienkartoffeln mit Äpfeln 

Geschmorter Rahm-Wirsing 
 

OPPURE / ODER 
 

FETA IMPANATA, PATATE FRITTE E VERDURE 
Panierter Fetakäse, Pommes Frites mit Gemüse 

***** 
ASSAGGIO DI FORMAGGI 

Kleiner Käseteller 
 

OPPURE / ODER 
 

FLAN AL CARAMELLO 
Karamelköpfli 

 
 
VINO BIANCO – WEISSWEIN  
Lugana Montunal (Turbiana) 
Montanale, Desenzano del Garda, 2025 
Flasche à CHF 50.- / 1 dl CHF à 8.50 
 
VINO ROSSO – ROTWEIN 
Margot (Nero d’ Avola) 
Carmelo Cappello, Vittoria, 2020 
Flasche à CHF 78.- / 1 dl CHF 13.-  

                                                                                                                                                             Menu à CHF 75.00                                                                                                  
                                                                Sonntag, 27 September 2026 


