
 

 

MENU DEL GIORNO 
 

INSALATA VERDE 
Grüner Salat 

***** 
 

BUSCION DI CAPRA CON 
VINAIGRETTE AL MIELE 

Ziegenkäse-Buscion mit Honig-Vinaigrette 
***** 

 
RAVIOLI DI CINGHIALE E PERLE DI MELA 

Hausgemachte Ravioli 
gefüllt mit Wildschwein und Apfelperlen 

***** 
 

IMPANATA DI VITELLO (CH) 
PATATE FRITTE E VERDURE GLASSATE 

Kalbs-Wienerschnitzel (CH), 
Pommes Frites und glasiertes Gemüse 

 
OPPURE / ODER 

 
FILETTO DI ROMBO (GR/ES) GRATINATO BURRO 

ALLE SPUGNOLE, PATATE SCHIACCIATE E 
SPINACI ALLA CREMA 

Steinbutt-Filet (GR/ES) gratiniert mit Morchelbutter, Stampfkartoffeln und 
Rahmspinat 

 
OPPURE / ODER 

 
GNOCCHI AL FORMAGGIO 

Hausgemachte Kartoffelgnocchi mit Käse 
 

***** 
ASSAGGIO DI FORMAGGI 

Kleiner Käseteller 
 

OPPURE / ODER 

 
SEMIFREDDO AL CIOCCOLATO BIANCO 

Halbgefrorenes aus weisser Schokolade 
 
VINO BIANCO – WEISSWEIN  
Falanghina del Sannio (Falanghina) 
Fontana Vecchia, Torrecuso, 2024 
Flasche à CHF 49.- / 1 dl CHF à 8.50 
VINO ROSSO – ROTWEIN 
Sagrantino di Montefalco (Sagrantino) 
Andrea Formilli Fendi, Valfabbrica, 2019 
Flasche à CHF 77.- / 1 dl CHF 13.- 
 
 

                                                                                                                                                            Menu à CHF 75.00                                                                                                 
Samstag, 24. Oktober 2026 


