
Vin ouvert
Bianco del Ticino (Merlot, Chardonnay) 1dl 7.50 75cl 47.–
Rosso del Ticino (Merlot) 1dl   8.– 75cl 48.–
Pure Rosé Mirabeau Provence (Grenache, Syrah) 1dl 8.50 75cl 57.– 150cl 125.–
Prosecco Bernardi 1dl   8.– 75cl 50.– 

Summer Gins 11.–

Gin Mare Mediterranean 
Hendrick’s Gin Midsummer Solstice
Malfy Gin rosa Sicilian Grapefruit
Mirabeau 
Tanqueray Flor de Sevilla 

Spritz Corner 11.–
Spritz Aperol (Aperol, Prosecco, Soda)

Spritz Campari (Campari, Prosecco, Soda)

Spritz Amalfi (Limoncello, Prosecco, Soda)

Spritz Hugo (Sambuco, Prosecco, Soda)

Café
Espresso  3.80
Café crème/ sans caffeine  4.50
Espresso doppio   5.70
Corretto   5.50
Cappuccino   5.10
Latte Macchiato   5.10
Chocolat / Ovomaltine  4.60
Café crème froide  5.–
Tasse de thé  3.80

Soft drinks 4.70
Acqua San Pellegrino / Panna 
5dl 6.– / 75cl 8.–
Coca-Cola / Coca-Cola Zero 
Tonic water / Bitter Lemon 
Fanta / Gazzosa / Rivella
Jus de pommes / orange / tomate 
Thé froid à la pêche / au citron

Bière à la pression 3dl 5.–

Drinks
Campari Orange 10.–
Campari Soda  7.–
Vermouth Carpano Bianco / Rosso 7.–
Cynar Soda / Aperol Soda  7.–

Smoothies Cocktail 13.–
Tropi Colada
(Bacardi, bananes, noix de coco, ananas)

Margarita Strawberry
(Tequila, Triple sec, fraises, bananes, papaya, cerise)

Mango Paradise
(Bacardi, mangue, fruit de la passion, ananas, citron)

Café & Drinks

Wine list
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Savoureu et salé de 12.00 à 17.30 heures

Frais et doux 
Smoothies 8.50
Tropi Colada (Banane, coco, ananas)
Strawberry Split (Fraise, banane, papaye, cerise) 
Mango Paradise (mangue, fruit de la passion, ananas, citron)

Coupe de glace artisanale du Tessin 5.50  
Ticinese ice cream cup

Crème glacée
Rafraîchissante au café    5.–
Refreshing coffee ice cream

Snacks et fritures
Falafel, sauce au yaourt, tomates et concombres   19.–
Falafel, yoghurt sauce, tomatoes and cucumber 

Pommes frites/French fries    9.–

Panfocaccia ticinese    19.–
Saucisse Luganiga (CH), poivrons et salade   
Luganiga sausage, chilli peppers and salad

Hot dog (CH)    12.–

Légumes grillés     25.– 
avec buscion de fromage de chèvre du Val Maggia (BIO) 
Grilled vegetables
with goat’s cheese buscion from the Maggia Valley (BIO)

Caesar salad Classic    26.50
Salade avec poitrine de poulet, croûtons de pain, lard croustillant 
et copeaux de fromage Grana
Salad with chicken breast, bread croutons, crispy bacon 
and Grana cheese splinters

Caesar salad Oasis    29.–
Salade avec crevettes, avocat et croûtons de pain    
Salad with prawns, avocado and bread croutons

Spécialité Piadina
Piadina crudo     19.50
Jambon cru Tessinois, fromage Philadelphia et roquette
Raw ham from Ticino, Philadelphia cheese and rocket salad

Piadina cotto    18.–
Jambon cuit (CH), tomates, salade et mayonnaise  
Boiled ham, tomatoes, lettuce and mayonnaise 
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