
ANTIPASTI, PER INIZIARE CON DELICATEZZA 
Unsere Antipasti 

 
 
 
      *1/2 porz. 
 
 
 
TARTARE DI LUCIOPERCA MARINATO AGLI AGRUMI 
CON INSALATINA D’ASPARAGI  
An Zitrusfrüchen mariniertes Zander-Tartar 16.-- 20.-- 
mit kleinem Spargelsalat   
 
 
 
SPUMA DI FORMAGGIO FRESCO ALLE ERBE 
CON ENDIVIA IN CARPIONE E GLASSA AL BALSAMICO 
Frischkäse-Kräuter-Mousse  14.-- 18.-- 
mit Chicoree an Essigmarinade und Balsamicoglace 
 
 
 
CARNE CRUDA (CH) BATTUTA AL COLTELLO PROFUMATA                  
AL TARTUFO CON UOVO AFFOGATO E GRANA 
Rinds-Tartar (CH)  mit Trüffeln parfümiert, 18.-- 22.— 
Pochiertem Ei und Granasplitter 
 
 
 
MELANGE DI VERDURE AL VAPORE CON COTECHINO (CH) 
NOSTRANO E VINAIGRETTE AL PREZZEMOLO 
Gemischtes gedämpftes Gemüse mit Tessinerwurst (CH) 14.-- 18.-- 
und Petersilien-Vinaigrette 
 
 
 
SCELTA D’INSALATE DAL BUFFET  
Auswahl von unserem Salatbuffet   9.50 
 
 
 
BUFFET DI ANTIPASTI  
Vorspeisen-Buffet   16.-- 



PRIMI PIATTI E ZUPPE 
Unsere Vorspeisen und Suppen 

 
 
 
 *1/2 porz. 
 
 
RAVIOLI CON FARCIA DI CAPRINO E ORTICHE 
SU CREMA DI CHAMPIGNON           
Ravioli gefüllt mit Ziegenkäse und Brennesseln 
auf Champignonsauce 20.-- 26.-- 
 
 
 
TAGLIOLINI SALTATI CON CARCIOFI E  
ANIMELLE (F)  DI CAPRETTO            
Dünne  Bandnudeln sautiert mit Artischocken und Ziegenbries (F)  20.-- 26.-- 
 
 
 
RISOTTO MANTECATO ALL’AGLIO ORSINO 
CON POLIPO AL VINO ROSSO 
Bärlauch-Risotto mit Tintenfisch an Rotwein   22.-- 
 
 
 
GNOCCHETTI DI PATATE ALLE COZZE, ZUCCHINE       
E ZAFFERANO             
Kleine Kartoffelklösschen mit Miesmuscheln,  
Zucchini  und Safran 18.-- 24.-- 
 
 
 
ZUPPA DEL GIORNO    
Tagessuppe    9.50 
 
 
 
 
 
* TUTTE LE NOSTRE PASTE SONO FATTE IN CASA 
* Alle unsere Teigwaren sind hausgemacht 
 



LE DELIZIE DI MARE 
Die Köstlichkeiten aus dem Meer 

 
 
TORTINO DI ROMBO E PATATE GRATINATE 
CON FONDUTA DI PORRI                 
Gratiniertes Törtchen aus Steinbutt und Kartoffeln  50.-- 
mit Lauchcremesauce 
 
NOCI DI CAPESANTE, GAMBERI E ASPARAGI    
CON SPUMA  ALLE MANDORLE             
Jakobsmuscheln, Garnelen und Spargel an Mandelschaum  50.-- 
 
TRANCIO DI SALMONE SELVATICO AL VAPORE IN SALSA 
ARANCIA E CAMPARI 
Gedämpfte Wildlachs -Tranche an Orangen-Camparisauce  48.-- 
 
 
 

LE NOSTRE CARNI 
Unsere Fleischgerichte  

 
FILETTO DI MANZO (CH) CON ZABAIONE AL DRAGONCELLO,  
BIGNÈ DI PATATE E ZUCCHINE FRITTE 
Rinderfilet (CH) an Estragon-Zabaione   54.-- 
mit Kartoffelbigné und frittierten Zucchini  
 
STEAK DI VITELLO (CH) AGLI ASPARAGI E SPUGNOLE        
CON TAGLIOLINI AL BURRO   
Kalbssteak (CH) an Spargel und Morcheln 
mit dünnen Butter-Bandnudeln   48.-- 
 
CARRÈ D’ AGNELLO (AUS) IN CROSTA DI PISTACCHI, CIALDA AL TIMO 
CON CAPONATINA DI VERDURE 
Lammkarree (AUS) in Pistazienkruste, 
Thymianwaffel mit Ratatouillegemüse  44 .-- 
 
PETTO D’ANATRA (F) AL GINGER, SESAMO E AGRETTO 
AL FRUTTO DELLA PASSIONE 
Entenbrust (F) an Ingwer, Sesam und Passionsfrucht-Sauce süss-sauer    40.-- 
 
 
FEGATO DI VITELLO (CH) AL CALVADOS  
CON RÖSTI DI PATATE E VERDURE 
Kalbsleber (CH) an Calvados mit Kartoffelrösti und Gemüse 40.-- 



PER CHIUDERE IN DOLCEZZA 
Unsere Desserts 

 
 
CREME BRULÈ AL CACAO E NOCCIOLE        
Gebrannte Crème aus Kakao und Haselnüssen    11.-- 
 
 
 

FAGOTTINO CROCCANTE ALLE PERE E PRUGNE    
CON GELATO ALLA CANNELLA 
Knusprige Teig- Tasche  mit Birnen und Pflaumen gefüllt,   12.-- 
mit Zimt-Eis 
 
 
 

SEMIFREDDO ALLA RICOTTA E CANDITI CON SALSA AL PROSECCO 
Halbgefrorenes  aus Quark und kandierten Früchten an Prosecco-Sauce  12.-- 
 
 
 

CRESPELLE CON DELICATA AI LAMPONI                  
ALLA CREMA DI CAMOMILLA       
Crêpe mit Himbeeren und Kamillecrème    13.-- 
 
 
 

GELATI E SORBETTI SECONDO I VOSTRI GUSTI (LA PALLINA)   
Eis und Sorbets nach Ihrem Geschmack (pro Kugel)    3.30 
Sorbets:  Zitrone, Cassis, Ananas, Erdbeer und grüner Apfel 
Eis:  Stracciatella, Schokolade, Vanille, Kaffee, 
 Zimt, Haselnuss, Pistazien  
 
 
 
 

Il nostro Chef di cucina, Signor Alberto Agosti e  
Signor Antonio Mantarro, Chef de Service, con i loro collaboratori  

Vi augurano una piacevole serata e buon appetito! 
 

Unser Küchenchef, Herr Alberto Agosti und  
Herr Antonio Mantarro, Chef de Service, mit ihren Brigaden  

wünschen Ihnen einen angenehmen Abend  
und guten  Appetit! 

 
I piatti sono serviti dalle 12:00 alle 14:00 e dalle 19:00 alle 21:30 

Unsere Karte ist von 12:00 bis 14:00 Uhr und von 19:00 bis 21:30 Uhr gültig 
Prezzi IVA inclusa / Preise inklusive MwSt 


